SPB 52 E / SPB 54 E, SPB 552 E / SPB 554 E
SPB62E/SPB64E,SPB72E/SPB74E
SPB 64 ET/SPB 74 ET

Baste Cylindakund!

Tack for att du valt Cylinda. For att fa storsta méjliga nytta av din nya spis re-
kommenderar vi dig att Iasa igenom bruksanvisningen innan du borjar anvanda
den.

o
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INNEHALL

Sida

Innehall 2
Service & Garanti 3
Innan du anvander spisen forsta gangen 3
Lds igenom bruksanvisningen 3
Rengdring 3
Avbrénning av kokplattorna 3
Upphettning av ugnen 3
Sékerhet 4
Allmént 4
Vinterforvaring 4
Forpackningsmaterial 4
Skrotning 4
Barnséakerhet 5
Tippskydd 5
Barnspérr for ugnsluckan 5
Barnspérr pa temperaturvredet 5
Hallskydd 5

Akta barnen! 5
Modeller 6
Cylinda SPB 62 E / SPB 64 E 6
Cylinda SPB 72 E/SPB 74 E 6
Cylinda SPB 64 ET / SPB 74 ET 7
Cylinda SPB 52 E/SPB 54 E 8
Cylinda SPB 552 E/ SPB 554 E 9
Kokplattor 10
Snabbplatta 10
Normalplatta 10
Timer 10
Energispartips 10
Ugnsfunktioner 11
Nagra allménna tips 1

Anvandning av ugnen
Over- och undervarme

Bakrad

Grilla

Laga mat i ugn
Steka

Rengoring och skotsel
Spishéllen
Rengoring av kokplattor
Bakplatar och ugnspanna
Rent bakom spisen
Spisens yttre delar
Rengoring av ugnen
Plocka ur stegarna
Rengoring av ugnsluckan

Om spisen inte fungerar
Det hér kan du gora sjilv
Service

Installation
Anslutning till el
Instéllning av sockelhdjd
Instillning av sockeldjup
Spisen maste sta jimnt!
Instéllning av spishallens djup
Montering av tippskyddet

.,,,

Printed in Finland by Esa Print Oy, Lahti 2009 / 195035

441 089
Trycksak

12
12

13

14

15

15

16-17
16
16
16
16
16
16
16
17

18
18
18

19-20
19
19
19
19
20
20



SERVICE & GARANTI

I Sverige géller EHL:s konsumentkdps- villkor. Innan
du bestiller service, 1ds ”Om spisen inte fungerar” pa

sid 18. For service, kontakta Cylinda Service.

. . N
Cylinda Service
0771 -252500
Du betalar endast lokal
telefontaxa
www.cylinda.se/service
\_ /
Se bifogat blad.

INNAN DU ANVANDER SPISEN FORSTA GANGEN

Las igenom bruksanvisningen

Las hela bruksanvisningen innan du borjar anvénda
spisen. D4 ldr du dig anvidnda och skéta den rétt fran
borjan.

Rengoring

* Diska gallret, den emaljerade bakplaten och
ugnspannan for hand eller i maskin.

* Rengor ugn med en mjuk duk och syntetiskt
rengoringsmedel (t ex handdiskmedel) och skol;
noga.

Avbranning av kokplattorna

Spisplattorna dr behandlade med rostskyddsmedel.
Innan spisen anvénds ska det brannas bort for att
fungera som bdst. Satt pa tva plattor i taget pa hogsta
ldge och 14t dem st pa 3-5 minuter.

Upphettning av ugnen

[ ugnen kan det finnas rester av olja frén tillverknin-
gen.

* Ta ut alla tillbehor fran ugnen.

« Sétt ugnen pa 225-250 °C och lat den sedan sté pa
tills det slutat lukta. Det brukar ta ca. 30-60 min.

« Oppna fonster eller starta spisflikt, eftersom det
bade ryker och luktar. Sting dorrar till angridnsande
rum. Undvik att vistas i rummet under avbranningen.

Fran ugnens bakre vigg utgar ett ventilationsror.
Ventilationslocket skall vara placerat sa att lockets
Oppning star mot frdmre delen av hllen (ej mot
viggen). Matoset kondenseras pa spisens yta,
varifran det latt kan torkas av.

Obs!

Under upphettning blir ugnsutrymmet hett. Beréring
kan ge brannskador.

Virmeelementen i ugnen kan surra lite nér ugnen ar
tillkopplad. Det har dock ingen inverkan pa spisens
funktion. Nér spisen vdrms upp forsta gdngen kan
man ocksa hora kndppningar beroende pa spanningar.



SAKERHET

Allmant

Lis och spara bruksanvisningen for senare behov
och kommande anvéndare! Spara fdven pinnarna
som levereras med spisen. De behovs vid borttag-
ning av ugnsluckan (se sida 17).

Elinstallationen till fast kopplingsdosa skall utforas
av behorig person och i enlighet med géllande
bestdmmelser.

Eventuella ingrepp 1 spisen skall utforas av behorig
fackman. Arbete utfort av person utan tillricklig
kunskap kan forsamra spisen samt leda till skada pa
person och/eller egendom.

Stig inte upp pa héllen. Den kan skadas.

Kontrollera att spisens kabel inte kommer 1 kldm vid
forflyttning av spisen, t ex vid installation och vid
stddning bakom spisen.

Spisen &r tung. Kanter och horn som du vanligtvis
inte kommer i kontakt med &r vassa. Handskar bor
anvandas vid forflyttning av spisen.

Spisen ér avsedd endast for 1 hushll normalt fore-
kommande matlagning och bakning. Anvénds den
for andra dndamal, kan det finnas risk for skada pa
person och/eller egendom.

Anvind endast kirl som &r avsedda for platta respek-
tive ugn.

Lamna aldrig frityrkokning, sméltning av fett,
paraffin eller annat lattantdndligt utan tillsyn. Vid
eventuell brand, nollstéll spisens vred och stéing av
koksflakten. Obs! Kvév elden med lock, anvéind
aldrig vatten.

Lagg inte papper, plast o d pa plattan. En av misstag
pasatt platta kan fa papperet, plasten att brinna/smal-
ta.

En spréckt glaskeramikhall skall aldrig anvéndas.
Vitska kan vid reng6ring och ev dverkok tranga ner
till spanningsforande delar. Gor spisen stromlos.

A

Placera inte aluminiumfolie pa ugnens botten och
vdggar. Den kan skada emaljen i ugnen.

Anvind aldrig skurmedel eller stalull vid rengéring,
De kan skada spisens och ugnens ytor.

Kontrollera fore byte av lampan, att strommen har
avkopplats fran spisen. Koppla av spisen genom att
skruva loss proppar ur elskapet eller genom att dra ut
stickproppen ur uttaget.

Kontrollera att spisen &r avstingd nér den inte an-
vinds, samtliga vred skall vara nollstéllda.

Vinterforvaring

Spisen skall inte anvéndas om fuktighet har konden-
serats pa dess ytor. Om spisen skall forvaras dver
vintern i lokaler som inte virms upp, skall spisen vara
2-3 timmar i temperatur pa 20 °C innan den anvin-
des. Fore vinterforvaring skall sakringarna till spisen
tas ur elskapet.

Forpackningsmaterial

Alla delar i emballaget kan atervin-
nas. Killsortera enligt din kommuns
rekommendationer.

Skrotning

Spisen far inte behandlas som van-

ligt hushallsavfall. Fér mer informa-
tion om hantering, atervinning och
ateranvandning av spisen, var god
kontakta de lokala myndigheterna,
ortens sophanteringstjanst eller
I

butiken dér produkten inhandlades.
Spisen ér tillverkad och méarkt for
atervinning.

Hjalp till att undvika olyckor dven nér spisen skall
skrotas: Lossa den fran vigguttaget och kapa sladden
vid utgangen fran spisen.



BARNSAKERHET

Tippskydd

Tippskyddet ar till for att spisen inte
skall kunna vilta. Exempelvis

skall inte ett barn kunna

stiga upp pé ugnsluckan och

tippa spisen. Montering - se

sid 20.

Varning! A

Niér spisen dras fram, t ex vid stidning, sétts tipps-
kyddet ur funktion. Var dé extra forsiktig sé att barn
inte kldttrar pa spisen.

O

Barnsparr pa temperaturvredet
Barnspérr ligger pa temperaturvredet for ugnen.
Kokplattorna och ugnen fungerar endast dé barn-
spérren har kopplats fran.

Med barnspérr kan du forhindra att barn av misstag
sétter pa kokplattor eller ugn.

Sa hir kopplar du till barnspiirren:

1. Dra ut temperaturvredet
2. Vrid ca 15 ° till vénster
3. Frigor vredet = Sakerhetsposition

Sa hir kopplar du frin barnspérren:

&) Q@

1. Dra ut temperaturvredet
2. Vrid ca 15 ° till hoger
3. Frigor vredet = Fardigt att anvinda

A

Barnsparr for ugnsluckan

Spisen dr forsedd med lucksparr, da blir luckan svéra-
re att ppna for barn. Luckan dppnas genom att man
forst trycker pa spirren under mangverpanelen och
dérefter drar i handtaget.

Aktivera
luckspérren genom
att vrida skruven
motsols sa lange
den kommer ut.

Om sd onskas tas
luckspérren ur
funktion genom att
vrida skruven nere
(medsols).

Hallskydd (extra tillbehor)

Haillskyddet med eller utan ett visir framfor vreden
ska skruvas ihop och monteras pa spisen. Se sepa-
rat bruksanvisning som medf6ljer. Om kokkarlens
handtag racker over detta skydd, skall de vandas sd
att barnet inte kan rora vid dem.

ocoo
ocoo

1 oo
H)on|ooo
[ oo
N oo
[Hos oo
Y oo
oo
ocoo
oo
oo
oo
ocoo
ocoo
ocoo
ocoo
ocoo
ocoo
oo
ooo
oo
@Bloco
ocoo

8]
H e
@

Akta barnen!

Kastruller o d, spisens kokplattor och ugn blir vid
anvandning mycket varma. Beroring kan ge brann-
skador. Se till att barn inte vistas ndra och kan komma
4t dessa. Aven andra ytor pé spisen kan bli varma.
Observera att kokplattor, kastruller o d behéller vér-
men en tid efter anvéndning. Samtliga delars yttem-
peraturer héller sig inom godkénda granser, dven om
ugn och kokplattor anvénds flera timmar 1 rad.



CYLINDA SPB 62 E, SPB 64 E, SPB 72 E OCH SPB 74 E

Normalplatta 145 mm
1,0 kW

Normalplatta
220 mm 2,0 kW

Ventilation

==

Snabbplatta 180 mm
2,0 kW

Snabbplatta 145 mm
1,5 kW

Allmén signallampa for spis _—"| Z

E °c
o

OOO

Mirket 1 symbolen ovanfor

Signallampa for ugnstermostat
Startvred for ugn

Temperaturvred for ugn

Ugn 551

- over/underviarme 2,1 kW
- overviarme 1,1 kW

- undervirme 1,0 kW

vreden visar till vilken kokplatta
vredet tillhor.

— Forvaringsskép for platar mm

Forvaringsskap

- grill 2,1 kW

- snabbstart 3,1 kW

Energieftektivitetsklass A

Anslutningseffekt 9,6 kW

Modell SPB 62 E 60 cm bredd 230 V
Modell SPB 64 E 60 cm bredd 400 V
Modell SBP 72 E 70 ¢cm bredd 230 V
Modell SPB 74 E 70 cm bredd 400 V

Cylinda SPB 62 E och SPB 64 E

Det hir foljer med spisen:

2 bakplatar
1 ugnspanna
1 ugnsgaller
1 tippskydd
2 pinnar for borttagning av
ugnsluckan

2 009006

Cylinda SPB 62 E och SPB 64 E
saknar forvaringsskap pé sidan.



CYLINDA SPB 64 ET OCH SPB 74 ET

Ventilation
Normalplatta 145 mm L
Normalplatta = _
220 mm 2,0 kW

O}
| O
Allmén signallampa f6r spis /ﬂ

Signallampa for ugnstermostat

Timer 120 min
Startvred for ugn
Temperaturvred for ugn p

Ugn 551
- over/underviarme 2,1 kW

Snabbplatta 180 mm
2,0 kW

Snabbplatta 145 mm

| 1.5kW

Mirket 1 symbolen ovanfor
vreden visar till vilken kokplatta
vredet tillhor.

— Forvaringsskéap for platar mm

Forvaringsskap

- overvarme 1,1 kW

- underviarme 1,0 kW

- grill 2,1 kW

- snabbstart 3,1 kW
Energieftektivitetsklass A

Anslutningseffekt 9,6 kW
Modell SPB 64 ET 60 cm bredd 400 V
Modell SPB 74 ET 70 ¢cm bredd 400 V

Det hir foljer med spisen:

Cylinda SPB 64 ET

2 bakplatar

1 ugnspanna
1 ugnsgaller
1 tippskydd
2 pinnar for borttagning av
ugnsluckan

Cylinda SPB 64 ET saknar for-
varingsskép pa sidan.



CYLINDA SPB 52 E OCH SPB 54 E

Normalplatta 145 mm

1,0 kW H\QH
Normalplatta -

Ventilation

AN

220 mm 2,0 kW

Startvred forugn —— |

Temperaturvred for ugn /

Ugn431

- over/undervarme 2,0 kW
- overvirme 1,0 kW

- undervarme 1,0 kW

- grill 2,0 kW

- snabbstart 3,0 kW
Energieffektivitetsklass A

Anslutningseffekt 8,0 kW
Modell SPB 52 E 50 cm bredd 230 V
Modell SPB 54 E 50 cm bredd 400 V

55 888

Det hir foljer med spisen:

2 bakplatar

1 ugnspanna
1 ugnsgaller
1 tippskydd
2 pinnar for borttagning av

ugnsluckan

e 68

\

Snabbplatta 180 mm
2,0 kW

Mirket i symbolen ovanfor
vreden visar till vilken kokplatta
vredet tillhor.

Signallampa for ugnstermostat
Allmén signallampa for spis

Forvaringsskap



CYLINDA SPB 552 E OCH SPB 554 E

Ventilation
Normalplatta 145 mm Snabbplatta 180 mm
1,0 kW w\gﬁ 2,0 kW
Normalplatta
220 mm 2,0 kW 9
85 < B &8 3
_ I @O @ Lampan i symbolen ovanfor
Startvred for ugn = vreden visar till vilken kokplatta
Temperaturvred for ugn / vredet tillhdr.
Ugn 431 '@‘
- over/undervarme 2,0 kW
- overvirme 1,0 kW REm—
- undervirme 1,0 kW Forvaringsskap
- grill 2,0 kW
- snabbstart 3,0 kW
Energieffektivitetsklass A

Anslutningseffekt 8,0 kW
Modell SPB 552 E 55 ¢cm bredd 230 V
Modell SPB 554 E 55 ¢cm bredd 400 V

Det hiir foljer med spisen:

2 bakplatar

1 ugnspanna /
1 ugnsgaller

1 tippskydd

2 pinnar for borttagning av
ugnsluckan




KOKPLATTOR

Snabbplatta

Snabbplattan har extra hog effekt. Darfor dr den
speciellt limpad for extra snabb uppkokning av
vatten, buljong, potatiskok osv. For hastiga uppkok,
sétt snabbplattan pa lage 6. Nar innehallet 1 kokkarlet
borjar koka, vrid ner till ett lagre lége.

Snabbplattan har 6verhettningsskydd. Det tréder i
funktion nér plattan blir s& het att den kan skadas,
t ex fOr att den star pa for fullt, men utan kokkérl.
Vid leveransen har snabbplattan en r6d markering i

mitten.
1 o 6]

Normalplatta

Ett tips vid anvéindandet av normalplattorna &r att
stdlla in 1dmpligt ldge direkt. Pa sd vis minskar risken
att man ska branna vid stuvningar o dyl och man
behover inte std vid spisen hela tiden.

TIMER

Giller Cylinda SPB 64 ET och SPB 74 ET.

Med hjdlp av timern fungerar kokplattorna hogst tva
timmar. Plattorna kan inte anvéndas om tiden inte ar
installd med timer.

Vilj genom att vrida timern medsols den tid du ons-
kar att kokplattan skall vara pakopplad. Stéll plattans
vred pd det ldmpliga ldget. Funktion kopplas automa-
tiskt ifrdn da den valda tiden 16per ut, eller om man
vrider vredet till lige 0. Max tid dr 120 minuter.

10

ENERGISPARTIPS

Anvand locket

Ha alltid lock pé kokkarlet
vid hastiga uppkok. Det
spar tid och energi. Kom
ocksa ihag att anvénda
vatten i ratt méngd.

Anvand ratt storlek
pa kokkarl

Det bésta resultatet uppnas
om man anvénder kokkarl
med tjock botten, dér bott-
nens diameter dr lika stor
eller helst en aning storre
an sjdlva plattan. Med plan
botten spar man ocksa
energi.

{F
t 3
T
|

Hall kokkarl och

plattor rena
Smuts och ojémnheter pd kokkarlets undersida och pa
plattans yta ger energiforluster.

Utnyttja eftervarmen
Om en redan varm platta blir ledig, passa pa att ut-
nyttja eftervdrmen for att sjuda, varmhélla osv.

Utnyttja ugnens hela volym

Eftervarme i ugnen

Eftervirmen kan utnyttjas for graiddning av bakverk,
ugnsritter och uppvarmning av mat. Under de sista
15-20 minuterna av matberedningstiden kan strom-
men kopplas ur och eftervirmen utnyttjas.



UGNSFUNKTIONER

Snabbstart

Underelement och grillelement
inkopplade. Ugnen nar 200 °C pa 8-9
min. Anvinds endast for foruppvarm-
ning.

Over- och underviirme
Over- och underelement inkopplade

Overvirme
Endast 6verelement inkopplat

Undervirme
Endast underelement inkopplat

Grill
Grillelement inkopplat

BN T§=

Ugnsbelysning
For rengoring far du belysning in i ugnen genom att
stdlla startvredet pd annat ldge dn 0.

NAGRA ALLMANNA TIPS

Avvakta jimn temperatur vid bakning

Snabbstart innebér att det undre elementet och grill-
elementet kopplas pa. Dérfor tar det lite tid innan
temperaturen ar helt jimn i ugnen. Avvakta darfor ett
par minuter innan plétarna sétts in.

Anvind ritt form eller redskap!

Anvind plat eller ugnspanna beroende pé bakverkets
art.

Obs! Lagg inte for mycket brod pa varje plét, hogst
tre langder, eller 16-20 bullar.

Placera inte aluminiumfolie pa ugnens botten och
viggar!

Om man placerar aluminiumfolie p& ugnens vaggar
eller botten kommer virmestralningen inte att fungera
pa rétt sitt! Dessutom riskerar man att skada emaljen.
Om man vill samla dropp med hjilp av aluminium-
folie, ska denna placeras i en ugnspanna.

Djupfryst kall matvara

Om djupfryst kall matvara laggs pd ugnspannan eller
bakplaten, kan den sla sig beroende pa stora tempera-
turskillnader och virmeutvidgning.

Overelement
Grillelement

Den inre delen av dverelement anvénds under grill-
ning.

Framfor over- och grillelement finns det skydd sa att
man inte kan beréra dem.

11



ANVANDNING AV UGNEN

Over- och undervarme
1 Stéll in ritt temperatur

Om receptet har alternativa tem-
peraturer angivna vilj den lagre!

f2s0 200 ' 150 ]

2 Stéll in ugnen pé snabbstart

Med snabbuppvarmning kan

man forkorta ugnens uppvarm- S 0
ningstid. Vrid temperaturvredet

till onskad temperatur och

ugnsvredet till S. Underelement

och grillelement dr d& inkopp-

lade.

Obs! Nir ugnen uppnatt onskad temperatur stills
ugnen in pa over och undervirme [—] innan
bakverket stélls in i ugnen.

3 Vinta tills signallampan har slocknat

For att du ska f& det basta bakresultatet ska ugnen
vara helt uppvirmd. Vinta tills signallampan har
slocknat innan du stéller in bakverket. Om du ska
gradda “kédnsliga” kakor (kort tid) bor du lata signal-
lampan téndas och sléckas ett par ggr. innan du sétter
in bakplaten. Skjut in platen dnda till ugnens bakre
vagg.

Under graddningen ténds och sldcks signallampan da
och da. Det dr ett tecken pa att termostaten hela tiden
ser till att ugnen har rétt temperatur.

4 Anvind ritt stege

Sa har &r stegarna placerade. Folj anvisningens re-
kommendationer. Om bakresultatet avviker frén vad
du &r van vid, sa prova att sitta in platen en fals hogre
eller lagre.

Vérmen fran ugnens 6vre element fordelar sig
ojdmnt, om pléten &r for hogt uppe.

12

Om matens eller bakverkets 6vre yta blir for brun,
kan dvervarmen frdnkopplas under griddning genom
att vrida ugnsvredet till liget [—].

Vill man ddremot bryna den dvre ytan kraftigare, vrid
da ugnsvredet till liget [—].

Stralvirme

5 Vilj ritt griddningstid
Folj receptens rekommendationer men beakta att en
ny ugn kan vara effektivare &n en gammal.

Det dr i sddana fall lampligt att vélja ca 10 °C lagre
temperatur vid t ex graddning av brod jamfort med
den gamla spisen.



BAKRAD [=

Gréaddningstabellerna tjdnar som riktlinjer nér ugnen &r ny. Nagra exakta virden kan
man dock inte ge, eftersom de beror bl.a. pa degens beskaffenhet och méangden. Folj

\

\

dina vanliga recept men var lite extra uppméarksam pa tider och temperaturer i borjan.

A

—_— W A W

Skjut in platen &nda till ugnens bakre vigg. i \\\
I~
_J

Produkt Temperatur °C Tid min Stege
Franskbrod 200-210 25-35 2
Semlor 200-225 8-15 2-3
Vetelangder 180-200 25-30 2
Smébullar 200-225 10-14 2-3
Wienerbrod 250-275 6-10 2-3
Bakverk av smordeg 230-250 6-10 2-3
Sockerkakor 175-190 30-40 1 eller pa gallret pa botten
Feta kakor 175-200 45-50 1 eller pa gallret pa botten
Rulltérta 220-240 8-10 2-3
Mordegskakor 175-200 5-10 2-3
Pepparkakor 175-200 5-10 2-3
Pannkaka 210-250 15-30 2-3

N

Sockerkakor och liknande bakverk graddas pé stege 1
eller pa gallret pa botten.



GRILLA [)

Vid grillning 4r det den starka strdlvdrmen fran
grillelementet man anvinder. Porerna i kottet tdpps
snabbt till och saft och arom blir kvar, vilket ger ett
saftigt och vilsmakande resultat.

Varning! A

Ugnsluckan skall vara stangd vid grillning.
Anvind hogst 275 °C temperatur.

Grillning pa galler

Vid grillning pé galler skall man placera ugnspannan
under gallret for att samla fett och vitska som drop-
par. Rengdringen av ugnspannan underléttas om man
lagger folie i den.

Anvind lage 5 (den hogsta) for sma matvaror, lage
2-4 for storre matvaror. Forupphetta grillen 5-10
minuter fore grillningen. Vénd pa kottet i mitten av
grillningstiden. Salta alltid efter grillningen.

Temp. °C  Tid ca

Biff 275 4-5 min pa var sida
Rostbiff 250-275 20 min/kg

Notkott 250-275 20 min

Kotletter 250-275 20-25 min

Korv 250-275 5 min

Kottfars 250-275 10 min

Halva kycklingar 250-275 25 min

Rokt makrill 250-275 S min

Varma smorgésar  250-275 5 min

Bacon 250-275 3 min pa var sida
Rostat brod 275 1-2 min pa var sida

14



LAGA MAT | UGN

Att laga mat i ugn &r bade praktiskt och modernt.
Graténger, pajer, pizzor dr populdr mat. Det som man
satt 1 ugnen skoter sig sjalvt och man slipper stekos.
Vid matlagning anvénds bade dver- och undervérme
(undantaget &r firgséttning av gratdnger da man bara
anvinder 6vervérme eller grill).

Tabellen nedan ger rekommendationer om temperatur
och lage.

STEKA

I dag steker man i ugn vid ldgre temperaturer &n vad
som var vanligt forr. Det hdnger thop med lagre fett-
halt hos kottet. Lag temperatur ger saftigare stek och
mindre svinn och os. Anvénd alltid ugnspanna for att
fanga upp dropp vid stekning.

Anvind en vanlig stektermometer som sticks in mitt
i steken.

Mat Temp °C*  Stege Temp °C* Rekomm. Inner
temp. °C i kottet
Fisk som kokas 1 folie
eller tickt form 200 1 Notkott
Fisk som steks hel 225 1-4 Rostbiff 125-175 57-63
Grating som ska varmas 175 1-4 Fil¢ 125-175 57-63
Grating som ska fargsittas 250 5 Stek 125-175 70-77
Kottfars 175-200 1-4 Kyckling
Lasagne 225 1-4 hel 125-175
Pudding 200-225 1
Suffié 175-200 1 Lamm
Paj 200-225 24 Sadel 125-175 70-77
Omelett 200-225 24 Stek 125-175 70-77
Pizza 225-250 1
Kalvstek 125-175 70-77
Ugnspannkaka 225-250 24 Viltstek 125-175 70-77
Varma smorgésar 250 2-4
Upptining och uppvérmning Fliask
av djupfrysta produkter 125-175 1-4 Kotlettrad, mittbit  125-175 77-85
Farsk skinka, karré 125-175 85
Rimmad skinka
i folie 125-175 75-71
Rimmad skinka
utan folie 100-150 75-71

Eftervirmen kan utnyttjas for griddning av ugnsrétter
och stekning. Under de sista 15-20 minuterna av mat-
beredningstiden kan strommen kopplas ur och efter-

vidrmen utnyttjas.
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RENGORING OCH SKOTSEL

Varning! A

Anvind inte skurmedel eller stalull! De repar lackens
och emaljens yta. Dessutom blir det svérare att ta bort
spill. Angrenaren skall inte anviindas for rengoring av
spisen.

Spishallen

Skydda hdllen mot missfargning genom att torka av
den efter varje anvéndning. Frén ugnens bakre vigg
gar ett ror for anga. Matoset samlas pa hillens yta,
varifran det latt kan torkas av. Anvind en mjuk duk
och vanligt handdiskmedel eller sdpa. Vill man polera
extra, tar man fonsterputsmedel. Lagg aldrig fuktiga
grytlock pé plattorna — det ger i langden upphov till
rost.

Rengoring av kokplattor

Plattorna ska rengoras sé snart de blivit smutsiga.
Smuts som fér sitta kvar kan orsaka rost. Dessutom
forsdmras virmedverforingen.

Gor rent med 16ddrande tvalull, och torka plattorna
med hushéllspapper. Gnid sedan in dem med kok-
plattsputs som ger ett skyddande skikt. Det hér ar
extra viktigt for en spis som inte anvands dagligen,
t ex for att den stér i ett fritidshus.

Bakplatar och ugnspanna
Bakplatar och ugnspanna &r av ugnsemalj. Rengor
dem for hand eller i maskin.

Rent bakom spisen
Eftersom spisen har hjul baktill &r det ldtt att dra fram
den och stéda bakom.

Varning! A

Dra aldrig i luckhand-
taget nér spisen ska
flyttas. Oppna i stillet
ugnsluckan och ta tag i
ovre kanten av ugnen.
Rulla spisen pa
bakhjulen.
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Spisens yttre delar

Rengor spisens brannlackerade sidoplatar och sockel
samt emaljerade delar (frontpanel och ugnsluckor)
med en trasa eller mjuk borste och syntetiskt reng6-
ringsmedel.

Rengoring av ugnen
Rengor ugnen efter varje
anvandning medan den

ar varm. Anvand en mjuk
borste och diskmedel.
Skolj val. Tvitta luckans
sidor genast efter gradd-
ning fran angrester som
samlats pa dem. Avlagsna
fastbranda flackar med ett
rengoringsmedel som ar ldmpligt for ugnar. Védra
ugnen efter rengdring med luckan i dppet-lége.

Kom ihdg att hélla ugnen ren &ven i fortséttningen.
Rengor den alltid efter grillning. Fett blir annars
mycket hart inbrdnt néir ugnen virms upp nésta gang.
Det bésta rengdringsmedlet ar vanlig sapa. Gnid in
emaljen med sapan och sitt ugnen pa 100 °Cica 10
min. Tvitta, skolj och torka sedan noga. Fastbranda
fldckar kan tas bort med ugnsrengdringsmedel.

Plocka ur stegarna

Med stegarna ute dr det lattare att rengdra ugnen.
Dessutom kan man passa pa att diska dem. Efter ren-
goring kontrollera att stegarna dr ordentligt pé plats.




Rengoaring av ugnsluckan

Det dr en god regel att torka av rutan varje gang som
ugnen har anvénts. Det motverkar att glaset far en
brun beldggning.

Anvind sépa, diskmedel eller fonsterputsmedel — inte
nagot som kan repa glaset.

Sa hiir gor man rent mellan glasen:

1. Lossa, med hjélp
av ett mynt, de tva
skruvarna i ovankant
pa luckans insida
och ta bort dem.

Varning! A
Behéll hela tiden
greppet om luckans
yttre glas sé att det
inte faller ned pa
golvet.

Behéll dven greppet ’

om luckans inre e ——
glas. Sténg luckan

forsiktigt sa att den = —

inte smaller fast. m
=

2. Dé luckans inre
och yttre glas dr isér, kan de rengdras pa bada sidor.

3. Efter reng6ringen sitt tillbaka ytterdelen av luckan
pa plats.

4. Sitt tillbaka skruvarna i ovankant pa luckans
insida.

Vid behov kan ugnsluckan tas bort (se bild):

1. Oppna luckan helt.

2. Montera pinnar (2 st) genom lashakarna. Pinnar

levereras med spisen.
3. Lyft luckan uppat/utat.

Luckan sitts tillbaka i
omvind ordning:

1. Séatt luckan tillbaka
(nederst bild).

2. Ta bort pinnar.

3. Sténg luckan.

Stéll in gangjdrnets
inskdrning ovanpd
motstycket.

__—

ax.
om
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OM SPISEN INTE FUNGERAR

Det har kan du gora sjalv

Varning! A

Kontrollera fore byte av lampan, att strtémmen har
avkopplats fran spisen. Koppla av spisen genom att
skruva loss proppar eller genom att dra ut stickprop-
pen ur uttaget.

Byta ugnslampa

Ta forst bort skyddsglaset
genom att vrida glaset i
pilens riktning. Dérefter ta Y

bort lampan genom att vrida T

i pilens riktning. ‘
Sitt in en ny paronlampa

med sockel E14. Lampan maste téla 300 °C.

Obs! Lampan skall vara 25 W {6r 230 V spisar och 15
W {6r 400 V spisar.

Byta proppar

Om spisen helt eller delvis inte gar igdng har troligen
en propp gétt. Observera att tre proppar hor till 400 V
spisar.

Kolla om stickproppen ér isatt
Detta géller bara spisar med anslutningskabel med
stickpropp.

Varning! A

[ alla andra fall krdvs hjdlp av behorig fackman! Gor
inga tekniska ingrepp 1 spisen! Det kan vara farligt!
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Service

For service kontaktas Cylinda Service. De finns

pa flera platser dver hela landet. Cylinda service i
Sverige Tel 0771-25 25 00. Du betalar endast lokal
telefontaxa.

Ange alltid spisens typ-
och tillverkningsnummer
nér du bestiller service.
De framgar av dataskylten
som finns pa den hogra
sidan av spisen.

Ugnspannor och bakplétar kan kdpas som extra
tillbehor hos mérkeserviceaftarer.



INSTALLATION

Anslutning till el

Elektrisk anslutning av spisen till fast kopplingsdosa
skall utforas av behorig person och i enlighet med
gillande bestimmelser.

Produktnummer och typbeteckning dterfinns pé datas-
kylten pé spisens hogra sida.

Sékring

Dataskylten pa spisens hogra sida innehéller uppgif-
ter om anslutningseffekt och —spanning. Spisen skall
sékras enligt ndgot av foljande alternativ:

Spénning Séikring
400V 2-fas 2x16A
400V 3-fas 3x10A
230V 3-fas 3x16A
230V 1-fas 1x20A

G4 igenom sékringsalternativen med teknikerna!

Installning av sockelhojd

Vid leveransen dr spisens totalhdjd 900 mm. Man
kan dock dndra den till 850 eller 910 mm genom att
justera sockelns hojd.

* Léagg spisen med ryggsidan nerat pd golvet.
* Skruva ut skruvarna pé sockeln.

+ Stll in sockelns hdjd.

* Dra till skruvarna.

Installning av sockeldjup
Sockeldjupet kan regleras mellan 30-50 mm.

Djupet regleras inne i
forvaringsskapet (dra ut
14dan).

* Skruva ut skruvarna pa
bada sidorna av forva-
ringssképet.

* Justera sockeln till rétt
djup.

* Dra till skruvarna.

Spisen maste sta jamnt!

Spisen har stéllbara fotter framtill och justerbara hjul
baktill. Fétterna och hjulen ska stillas in sd att spisen
stdr absolut 1 vag.

Hoj eller sénk spisen till ritt 1ige genom att skruva
fotterna for hand. Justera hjulen genom att skruva

ut eller in de tva skruvarna pa sockeln. Kontrollera
nivan med vattenpass eller en vattenfylld stekpanna.

En justering kan behdvas senare, dd golvbeldggnin-
gen kan sétta sig.

Obs!
Om inte spisen star plant kan t ex stekning 1 panna bli
ojdmn!
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Installning av spishallens djup
Vid behov kan spishdllens djup regleras 5 mm.

» Skruva ut de mellersta skruvarna pé spishéllen. Ror
pé héllen 1 djupriktning.

* Ror e andra skruvar.

* Dra till de mellersta skruvarna.

Varning! A

Stig aldrig upp pa spishéllen, den kan skadas.

Montering av tippskyddet

Tippskyddet hindrar spisen for att vilta, t ex om ett
barn skulle kléttra upp pa ugnsluckan. Fast tippskyd-
det med skruvarna (2 st) pa viggen bakom spisen.
Kontrollera att tippskyddet inte traffar ventilations-
roret. Rita ett streck pa viggen, efter det spisen
justerats i vag. Fist forst den hogre skruven. Justera
tippskyddets hojd sa att det stiller sig under spishél-
len. Fést den lagre

— . —
skruven och dra &t (
skruvarna. " ’jﬁ‘ ‘ ‘
Varning! A
Niér spisen dras
fram, t ex vid stid- C———

ning, sétts tippskyd-
det ur funktion. Var
dé extra forsiktig s&

att barn inte klattrar
pa spisen.

Vi forbehaller oss ritten till tekniska forandringar.

Tillverkaren ar certifierat enligt ISO 9001 kvalitet och enligt ISO 14001 miljéstandard.
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